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FITET THAKD OF INMNOVATION

Forno elettrico monocamera a platea rotante

Single chamber electric oven with rotating bed plate
Einkammer-Elektro-Backofen mit drehbarer Backplatte
Four electriqgue 1 chambre a sole tournante

Horno electrico de una camara con solera giratoria
SJ'IeKTpM‘-IeCKaﬂ OAlHOKaMepHad neyb C Bpallarwmmed nogom

made In Italy ﬂ_’yﬂ

www.niko-grosskuechen.de
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Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mooens

| GTMOMD | GT140/ID |

Dimensioni camera di cottura - Cooking chamber dimensions- MaRe der Backkammer I 1100 1400
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccién - Paameps! nekapHoii kamepbl
Dimensioni esterne - External dimensions - Aufenmale IF', nnlm 1218 1?18
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHeluHe pa3mepbl

pasiep Hmm 1670 1670
Capacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza - 2 Eg ggg mmg 11% (% §’508 mm)
Capacidad de coccion pizzas - Mpou3BoaNTENbHOCTb BbINEYKM ML 3 (@ 500 mm) 5 (53 500 nan:;)
Alimentazione elettrica 50/60Hz - Electric power supply 50/60Hz - Stromversorgung 50/60Hz Volt AC 3230 AC 3230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - OnektponuTanue 50/60Hz AC 3N 400 AC 3N 400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 146 177
Puissance de raccordement - Absorcién maxima - MakcumansHoe notpebnexve max ! !
Consumo medio - Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch KWh 9 106
Consommation moyenne - Consumo medio - CpeaHee notpebneHne ’
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec HeTTo Kg 460 580
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - Aufenmale der L mm 1240 1240
Verpackung o _ P mm 1340 1640
Dimensions externes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHeluHue pa3meps! ¢
YNaKOBKO/ Hmm 2000 2150
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTTo Kg 495 656

Cappa con aspiratore - Hoods with extractor - Abzugshauben mit Sauggebldse
Hottes avecaspirateur - Campanas con extractor - BbiTsxkka C BEHTUNATOPOM

Cappa senza aspiratore - Hoods without extractor - Abzugshauben ohne Sauggeblase

KGT110AS KGT140AS |

Hottes sans aspirateur - Campanas sin extractor - BbiTsixkka 6e3 BeHTUNATOpa KGT110NT KGT140NT
Dilmensi‘oni esterne - Extgrnal djmensions - Aulenmale IF', mm 12;8 12;8
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHewHue pasveps| H mm 500 500
AIi‘mentaz‘ione eIettyica 50/60 Hz - Elgctric power supplly 50/60 Hz - Stromversorgung 50/60 Hz Volt AC 230 AC 230
Alimentation électrique 50/60 Hz - Alimentacion eléctrica 50/60 Hz - Snexmponumarue 50/60 Hz

Assprbimento massimo - Maximum apsorptiqn - Maximale Stromaufnahme KW 013 013
Puissance de raccordement - Absorcion maxima - MakcumanbHoe nompebneHue ’ ’
Portata - Capacity - Durchsatz - Change utile - Capacidad — Motok mh 700 700
Digmetro foro d"usgita - Diameter exit hole - Durchmesser Austrittsloch - Diamétre trou de sortie o 150 150
Diametro del orifi cio de salida - Ouamemp 8bixo0H020 omeepcmusi

Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 51/48 70/67

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - exy6una H: altezza - height - Héhe - hauteur - altura — ssicoma

Mantenere tra il forno e le altre apparecchiature o materiali in_ ammabili, una distanza minima di almeno 50 mm.

Ensure that you keep a distance of at least 50 mm between the oven and other equipment or infl ammable materials.

Halten Sie zwischen dem Ofen und anderen Apparaten oder entziindlichen Materialien einen Mindestabstand von 50 mm ein
Maintenir une distance minimale d’au moins 50 mm entre le four et les autres appareils ou materiaux infl ammables.

Deje una distancia minima de 50 mm entre el horno y otros equipos o materiales in_ amables.

COXpaHlme Me)Kdy neybio u Opyeum oﬁopydoeaHueM unu 8o3z2opaemMbIMu Mamepuanamu, MUHUMasHoe pacCmosiHue, N0 MeHbwel Mepe, 50 mm.
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0 Le caratteristiche principali sono:

Costruzione in acciaio inox

Piano di cottura in mattoni di cordierite montato su telaio rotante
Isolamento in lana di roccia evaporata

Doppia velocita di rotazione (per infornare e per cuocere)
Possibilita di invertire il senso di rotazione

Doppia illuminazione interna con lampade alogene

Porta con vetro panoramico

Sfiato vapori regolabile

Resistenze elettriche corazzate nel cielo e sotto la platea

Controllo elettronico della cottura

Possibilita di programmare I'accensione automatica del forno

. Accessibilita facilitata a tutti i componenti elettrici

In fase di trasporto e di installazione, possibilita di ruotare il forno
sul supporto munito di ruote portando lingombro a 79 cm di
larghezza e 190 c¢m di altezza per consentire il transito attraverso
le normali porte
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Its main features are:

Stainless steel construction

Hearth deck made of cordierite stones mounted on rotating frame
Evaporated rock wool insulation

Two speeds of rotation (for loading and cooking)

Reversible direction of rotation

Dual internal lighting system with halogen lamps

Panoramic glass door

Adjustable steam vent

Armoured heating elements in roof and under deck

Electronic baking control

Oven programmable to switch on automatically

Easy access to all electrical components

Specially designed base with wheels enabling the oven to pivot
during transport and installation, bringing the overall dimensions to
79 cm in width and 190 cm in height so that it can pass through
standard size doorways.




Die wesentlichen Merkmale sind folgende:

Las caracteristicas principales son:

1. Konstruktion aus Edelstahl 1. Construccion de acero inoxidable
2. Backflache aus Cordierit-Steinen auf Drehgestell 2. Superficie de coccién realizada con ladrillos de cordierita y
3. Isolierung aus verdampfter Steinwolle montada sobre bastidor giratorio
4. Zwei Drehgeschwindigkeiten (zum Einschieben und zum Backen) 3. Aislamiento de lana de roca evaporada
5. Drehrichtung kann umgekehrt werden 4. Dos velocidades de rotacién (para introducir la pizza y para la
6. Doppelte Innenbeleuchtung mit Halogenleuchten coccion)
7. Tur mit Panoramaverglasung 5. Posibilidad de invertir el sentido de giro
8. Verstellbarer Dampfablass 6. lluminacién interior con dos lamparas halégenas
9. Gekapselte Heizwiderstdnde an der Ofendecke und unter der || 7. Puerta con cristal panoramico
Backplatte 8. Salida regulable de vapores
10. Elektronische Garkontrolle 9. Resistencias eléctricas blindadas en la boveda y bajo la solera
11. Mdgliche Programmierung der automatischen Einschaltung des || 10. Control electronico de la coccién
Ofens 11.  Opcion de programacion para el encendido automatico del horno
12. Optimale Zuganglichkeit aller elektrischen Komponenten 12. Facil acceso a todos los componentes eléctricos
13. Fir Transport und Installation kann der Ofen auf dem Fahrgestell || 13. Durante las fases de transporte e instalacion, el horno puede
gedreht werden, wodurch seine Abmessungen auf 79 c¢cm Breite girarse sobre el soporte con ruedas para reducir sus dimensiones
und 190 cm Hohe gebracht werden, damit er durch normale Tiren a 79 cm de ancho por 190 cm de altura para pasar por puertas
passt estandar
i ¥} I A . - )
Les principales caractéristiques sont : OcCHOBHbIe XapaKTEPUCTUKM:
1. Construction en acier inox M3rotoBneHa 13 HepkaBetoLLeit cTanu
2. Plan de cuisson en briques de cordiérite monté sur chassis Bobinekatolas MOBEPXHOCTb M3 KOPAWEPUTOBLIX  KMpNMYeEN,
tournant YCTaHOBJIEHA Ha BpaLLAOLLEMCS Kapkace
3. Isolation en laine de roche évaporée 3. Msonsums us cyxon MuHepanbHON BaTbl
4. Double vitesse de rotation (pour enfourner et pour cuire) 4. [IBoilHas CKOpPOCTb BpaLUeHns (4151 3arpy3ku U BbiNeKaHs)
5. Possibilité d’inverser le sens de rotation 5. B03MOXHOCTb U3MEHEHUS HAaNpPaBNEHNS BpaLLEHNS
6. Double éclairage interne avec lampes halogénes 6. [lBOoMHOE BHYTPEeHHee OCBELLEHME ranoreHHbIMY naMnamu
7. Porte avec vitre panoramique 7. [1Bepb C naHoOpamHbIM CTEKMNOM
8. Evacuation des vapeurs réglable 8.  Perynupyembli Bbinyck napa
9. Résistances électriques blindées dans la volte et sous la sole 9.  ApmupoBaHHble 9NEKTPUYECKME TIHbl HAa BEPXHEN W HWXHEN
10. Contrdle électronique de la cuisson NOBEPXHOCTSX
11. Possibilité de programmer I'allumage automatique du four 10. OnEeKTPOHHbIA KOHTPOSb 3@ BhIMEKaHNEM
12. Accessibilité facilitée a tous les composants électriques 11. BO3MOXHOCTb MPOrpaMMMUPOBaHUS aBTOMATUYECKOTO BKMOYEHUS
13. En phase de transport et d'installation, possibilité de tourner le four neyu
sur le support muni de roues en portant 'encombrement a 79 cm || 12. [MpocToin JOCTYN KO BCEM 3MEKTPUYECKMM KOMMOHEHTaM
de largeur et 190 cm de hauteur pour permettre le passage a || 13. BO3MOXHOCTb BpalieHUs NeYn Ha MOACTaBke C Kornecamu npu
travers les portes normales TPaHCMOPTUPOBKE W yCTaHOBKe, [JoCTMras Takum 06pa3om
rabapuToB, cOCTaBNstOLLMX 79 ¢M B WmpuHy 1 190 ¢M B BbICOTY,
4TO NO3BONISIET NPOXOZ Yepe3 CTaHgapTHbIe ABEPHbIE MPOEMbI.
c € C@US [H[
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La direzione declina ogni responsabilita per eventuali inesattezze contenute nel presente depliant, riservandosi di apportare le modifi che che riterra opportune

The Firm declines every responsability for the possible inaccuracies on this folder and reserves the right to make appropriate changes in the product

Die Firma Gbernimmt keinerlei Verantwortung flir eventuelle Ungenauigkeiten im Text des vorliegenden Prospekts und behélt sich vor, ohne Voranmeldung nétige Abénderungen vorzunehmen

La Maison décline toute responsabilité pour les inexactitudes contenues éventuellement dans ce dépliant et se réserve le droit d’éffectuer sur sa production toutes les modifi cations qu elle jugera utiles
La Sociedad non se responsabiliza por cualquier inexactitud presente en este-catalogo reservandose el derecho demodifi car las que considera oportunas

Pykosoocmeo He Hecem Kakou-1ubo omeemcmeeHHOCU 3a 603MONCHbIE HEMOYHOCMU, COOepHCcauUecs 8 Hacmosuell bpouirope, OCMAagisis 3a codoll NPABO HA BHECEHUE HEOOXOOUMbBIX UZMEHEHUIL.




