ARTIKEL #

E] Electrolux MODELL #
NAME #
Modulare GroRkuchengerateserie Sis 4
700XP Elektronische 1-Becken-
Friteuse, 15 I, freistehend AIA #
Hauptmerkmale

Modulare GrolRkuichengerateserie

700XP Elektronische 1-Becken-Friteuse,
15 1, freistehend

371083 (E7TFRED1GFP) 15-L-ELT.-FRIT. PROGRAMM.
ELEKTRON. 400

Kurzbeschreibung

Artikel Nr.

Elektronische Fritteuse mit 1 Becken 15 Ltr., Standgerat
- BeckengroRe: 240x380x505 mm

- V-formiges Becken mit auRenliegenden Heizelementen
- Fullmenge min./max: 13/15 Ltr.

- Fettablasshahn im Unterbau

- Arbeitstemperatur: 105-185°C

- Elektronische Bedienblende zum Speichern von 5 Standardprogrammen (HACCP-
konform) mit 5 Temperaturen und 2 Hubzeiten je Programm

- Automatisches Korbhubsystem mit 2 separat regelbaren Hubvorrichtungen
- Serienzubehor: 2 Halbkdrbe (921692)
- dreiseitig geschlossener Schrankraum, 330x640x420 mm

- vorne geschlossen mit 1 Fliigeltir, Linksanschlag

Genehmigung:

o Gerat auf héhenverstellbaren FliBen aus Edelstahl.
« Tiefgezogenes, V-formiges Becken.

« Elektronische Bedienblende zum Speichern von 5
Standardprogrammen (HACCP konform) mit 5
Temperaturen und 2 Hubzeiten je Programm.

« Automatisches Korbhubsystem: 2 separat regelbare
Hubvorrichtungen.

 Hochleistungs-Infrarot-Heizelemente auen am
Becken.

e Thermostatische Regelung der Fett-Temperatur bis
max. 185 °C.

* Eingebautes Smart-Elektronik-Regelsystem zum
Uberwachen der Temperatur wahrend des
Garvorgangs als Garantie fur ein sicheres Ergebnis.

« Uberhitzungsschutz-Thermostat als Standard bei
allen Geréten.

* Fettablauf Uber einen Hahn in einen Auffangbehélter
unter dem Becken.

« Alle wesentlichen Komponenten frontseitig gelagert
far leichte Wartung.

* IPX 4 Spritzwasserschutz.

Konstruktion

« Becken mit gerundeten Innenecken fiir einfache
Reinigung.

 AuRenverkleidung aus Edelstahl mit Scotch Brite
Schiliff.

« Einteilige tiefgezogene 1,5 mm dicke Deckplatte aus
Edelstahl.

 Gerdt mit rechtwinkligen Seitenkanten fur biindige
Verbindung der Gerét nebeneinander ohne Ritzen
und Schmutzecken.

Serienmafiiges Zubehor
Optionales Zubehor

« 1 Satz geflansche FlRe PNC 206136
O

¢ Front-Handlauf, 400 mm PNC 216046
O

« Breiter Handlauf, Portionierbord, 400 PNC 216185
mm O

« Vollkorb fiir 14 und 15 | Fritteusen PNC 921691
O

¢ 2 Halbkorbe fiir 12, 14 und 15 | PNC 921692
Fritteusen O

« Anti-Blockierstange fiir Ablaufrohrin - PNC 921695
15 | Fritteusen O

« Ableitblech flr panierte Produkte fiir ~ PNC 921696
15 | Fritteusen O

Electrolux Professional
www.electrolux.com/foodservice
foodservice@electrolux.com
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Modulare GrolR3kiichengerateserie

700XP Elektronische 1-Becken-
Friteuse, 15 |, freistehend

Elektrisch

Netzspannung:
371083 (E7TFRED1GFP)
Gesamt-Watt

Schliusselinformation

Beckenabmessungen (Nutzinhalt)
Lange:
Beckenabmessungen (Nutzinhalt)
Hohe:

Beckenabmessungen (Nutzinhalt)
Tiefe:

Beckeninhalt:
Thermostatbereich:
Nettogewicht:
Versandgewicht:
Versandhohe:
Versandlange:
Versandtiefe:
Versandvolumen:

400 V/3N ph/50/60 Hz
10 KW

240 mm
505 mm

380 mm

13 It MIN; 15 It MAX

105 °C MIN; 185 °C MAX
60 kg

64 kg

1140 mm

500 mm

820 mm

0.47 m3

Bei Aufstellung des Gerats auf oder neben ein temperaturempfindliches
Mdbel 0. & muss ein Sicherheitsabstand von ca. 150 mm eingehalten
oder eine Isoliervorrichtung installiert werden.

Modulare Gro3kiichengerateserie

700XP Elektronische 1-Becken-Friteuse, 15 |, freistehend

Das Unternehmen behalt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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