NAME #
Modulare GroRkuchengerateserie Sis 4
700XP 2-Becken-Elektro-
Friteuse, 14 |, freistehend AlA #

ARTIKEL #
E] Electrolux MODELL # E
i
p—
o
(@)
-
-
=3
£
»

Hauptmerkmale
o Gerat auf héhenverstellbaren FliBen aus Edelstahl.

« Hochklappbare Hochleistungs-Infrarot-Heizelemente
in den Becken.

« Thermostatische Regelung der Fett-Temperatur bis
max. 185 °C.

« Uberhitzungsschutz-Thermostat als Standard bei
allen Geréaten.

* Fettablauf Uber einen Hahn in einen Auffangbehélter
unter dem Becken.

« Alle wesentlichen Komponenten frontseitig gelagert
flr leichte Wartung.

* IPX 4 Spritzwasserschutz.

'J L Konstruktion
N « Becken mit gerundeten Innenecken fiir einfache
Reinigung.
Modulare GroBkuchengerateserie « AuRenverkleidung aus Edelstahl mit Scotch Brite
. Schliff.
700XP 2-Becken-Elektro-Friteuse, 14 1, « Einteilige tiefgezogene 1,5 mm dicke Deckplatte aus
freistehend
Edelstahl.
371085 (E7FREH2FFO0) 2 X 14-L-ELEKTRO- « Gerét mit rechtwinkligen Seitenkanten fur bindige
FRITEUSE 800 MM Verbindung der Gerat nebeneinander ohne Ritzen
371144 (ETFREH2FFN) 2X14-L-ELEKTRO-FRITEUSE und Schmutzecken.
800 MM 230 V

Serienmalfliges Zubehor

2 St. Vollkorb fir 14 und 15 | PNC 921691
Kurzbeschreibung Fritteusen
Optionales Zubehor
Artikel Nr. « 1 Satz geflansche FiiRe PNC 206136
Elektro-Fiteuse mit 2 Becken Je 14 Lir. Standgerdt « Breiter Handlauf, Portionierbord, 400 ENC 216185
mit 1,5 mm starker Deckplatte aus CrNiStahl 1.4301, Front-, Riicken- und mm 0

Seitenverkleidungen aus CrNiStahl 1.4301 mit Scotch-Brite Schliff

 Vollkorb fiir 14 und 15 | Fritteusen PNC 921691

- BeckengroRe: 240x380x285 mm, innenliegende Heizelemente 0
- Full in./max: 12/14 Ltr. .. ..

- menge minmat 24 * 2 Halbkérbe fiir 12, 14 und 15 | PNC 921692
- Arbeitstemperatur: 105-185°C Fritteusen 0

- Serienzubehdr: je Becken 1 Korb (921691)
- dreiseitig geschlossener Schrankraum, 680x640x420 mm
- vorne geschlossen mit 2 Fligeltiren

Standgerat, auf hohenverstellbaren FiiRen (+50 mm)

Genehmigung:
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Modulare GrolR3kiichengerateserie

700XP 2-Becken-Elektro-
Friteuse, 14 |, freistehend

Elektrisch

Netzspannung:
371085 (E7FREH2FFO)
371144 (E7TFREH2FFN)
Gesamt-Watt

Schliusselinformation

Beckenabmessungen (Nutzinhalt)
Lange:
Beckenabmessungen (Nutzinhalt)
Hohe:

Beckenabmessungen (Nutzinhalt)
Tiefe:

Beckeninhalt:
Thermostatbereich:
Nettogewicht:
Versandgewicht:

371085 (E7TFREH2FF0)

371144 (ETFREH2FFN)
Versandhohe:
Versandlange:

371085 (E7FREH2FFO0)

371144 (E7TFREH2FFN)
Versandtiefe:

371085 (E7FREH2FFO0)

371144 (ETFREH2FFN)
Versandvolumen:

371085 (E7FREH2FFO0)

371144 (E7TFREH2FFN)

400 V/3N ph/50/60 Hz
230 V/3 ph/50/60 Hz
17.4 KW

240 mm
285 mm

380 mm

12 It MIN; 14 It MAX

105 °C MIN; 185 °C MAX
81 kg

90 kg
101 kg
1140 mm

820 mm
900 mm

850 mm
820 mm

0.79 m3
0.84 m3

Bei Aufstellung des Gerats auf oder neben ein temperaturempfindliches
Mobel 0. & muss ein Sicherheitsabstand von ca. 150 mm eingehalten
oder eine Isoliervorrichtung installiert werden.

Modulare Gro3kiichengerateserie

700XP 2-Becken-Elektro-Friteuse, 14 |, freistehend

Das Unternehmen behalt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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