Technisches Datenblatt

ARTIKEL #
Electrolux MODELL #
NAME #
Modulare Grobkichengerateserie Sis #
900XP Gas-Kippbratpfanne, 100 |, mit
Duomatboden, automatische Kippung AlA #
Hauptmerkmale

LTSRN

[

391141 (E9BRGJDPFM) 100-L-GAS-KIPPBRATPF.
DUOMAT-BO. AUTOM.

Kurzbeschreibung

Artikel Nr.

Kippbratpfannen in Gasausfihrung mit 100 Ltr. Stahltiegel

- motorische Tiegelkippung

- formgestanzte Wanne mit nutzbarer Bratfldche BxT = 930x615 mm

- formgestanzte Auslasséffnung zur Reinigung und Entleerung

- Deckel in doppelwandiger, federentlasteter AusfUhrung mit interner
Ablaufrinne und

ergonomischem Griff

- 2 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und
RUckenverkleidungen aus

Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild, umseitig abgerundete Kanten

- IPX 5 Strahlwasserschutz

- auf Deckplatte aufgebaute Wasserfillarmatur, frontseitig bedienbar

- Gasbrenner aus CNS mit Sicherheitsventil, Thermoelementen und einer
schnellen

Aufheizzeit

- Arbeitstemperatur von 120 - 300 °C mittels Gasregelventil steverbar

- Gerdlt bestickt mit Erdgas-DUsen, Flissiggasdisensatz im Sonderzubehdr
erhditlich

- héhenverstellbare CNS-FiRe (+50 mm)

Genehmigung:

e Pfanne, ideal zum Schmoren, Pochieren,
Dampfen, DUnsten etc.

* Duomat-Garflache zum  alternativen
Schmoren und Braten.

* Becken und Deckel doppelwandig for
veringerte Warmeabstrahlung.

» Doppelwandiger, isolierter Deckel aus 2
mm Edelstahl.

» Wasserfest nach Schutzart IPX5

» Gartemperatureinstellung Uber Regelthermostat.

* Betriebstemperatur von 120 °C bis 300 °C
einstellbar.

» Energiezufuhr wird Uber Energieregler
kontrolliert.

» Hitzeisoliert: limitierte Hitzeabstrahlung
und geringer Energieverbrauch.

» Automatischer  Kippmechanismus  fUr
leichtes Leeren.

» GrobBe, glatte Flachen, leichter Zugang fur
Reinigungsarbeiten.

* Das besondere Design der Regelschalter
schitzt vor Wassereindringen.

Konstruktion

e Brennerin AlSI 441 gegen Korrosion mit hoher
Temperatur Bestandigkeit.

* Nutzvolumen der Pfanne betrdgt 85 Liter.

e Garflache mit Duomat- Boden: eine 10 mm
dicke Legierung aus einer Kombination mit 2
verschiedenen Edelstahlen fUr bessere
thermische Stabilitdt und Korrosionsfestigkeit.

e Alle Innenfldchen der Pfanne sind gerundet
und poliert fUr eine bessere Hygiene.

¢ AuBenverkleidung aus Edelstahl mit Scotch
Brite Schiliff.

e Gerdt mit rechtwinkligen Seitenkanten for
bindige Verbindung der Gerdt nebeneinander
ohne Ritzen und Schmutzecken.

Optionales Zubehér
* RiUckstromverhinderer, 150 mm @ PNC

206132 O

» Adapterring for PNC
Abgaskondensator, 150 mm @ 206133 O

1 Satz geflanschte FuBke PNC
206136 O

» Front-Sockelblende, 1000 mm PNC
206150 O

» Front-Sockelblende, 1200 mm PNC
206151 0

Electrolux Professional
www.professional.electrolux.de
foodservice@electrolux.com
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Modulare GroBbkuchengerdateserie
Electrolux 900XP Gas-Kippbratpfanne, 100 I, mit
Duomatboden, automatische Kippung

Front-Sockelblende, 1600 mm PNC 206152
ad

Front-FuBblende, 1000 mm (nicht for PNC 206177

KUhl-/TiefkUhl-Unterschrank) ad

Front-FuBblende, 1200 mm (nicht fir PNC 206178

Kohl-/TiefkUOhl-Unterschrank) ad

Front-FuBblende, 1600 mm (nicht for PNC 206179

Kohl-/TiefkUhl-Unterschrank) ad

1 Paar seitliche FuBblenden, nicht fUr PNC 206180

KUhl-/TiefkUhlunterschrank ad

2 Blenden fUr Servicekanal fur PNC 206181

einseitige Installation d

2 Blenden fUr Servicekanal fur PNC 206202

RUcken-an-Ricken-Installation von [0
Tischgerdten auf Unterbau

4 FUBe fUr Sockelaufstellung (nicht  PNC 206210
fUr Serie 900 Stand-Grillgerat) O

Ruckseitiger Abgaskamin, 1000 mm PNC 206305
O

RUckwandverkleidung - 1000 mm PNC 206375
(XP700-900) O

RUckwandverkleidung - 1200 mm PNC 206376
(XP700-900)

Netzgitter fUr Abzugskanal, 200 mm PNC 206399
(700XP/900)

Netzgitter fUr Abzugskanal, 400 mm PNC 206400
(700XP/900)

Wagen mit Hubvorrichtung und PNC 922403
abnehmbarem Tank O

Druckregler fir Gasgerate PNC 927225
O

Modulare GroBkuUchengerdteserie
900XP Gas-Kippbratpfanne, 100 I, mit Duomatboden, automatische
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Modulare Grobkichengerdteserie
900XP Gas-Kippbratpfanne, 100 I, mit
Duomatboden, automatische Kippung

Elektrisch

Netzspannung:
391141 (E9BRGJIDPFM)
Gesamt-Watt

Gas

Gasleistung:
Standardgasart:
Gasart, Option:
Gaszufuhr:
Erdgasdruck:
Flussiggasdruck:

Schlusselinformation

Garflachentiefe:
Garfléachenlénge:
Tiegletiefe:

Max. Beckeninhalt:
Betriebstemperatur MIN.:
Betriebstemperatur MAX.:
Versandgewicht:
Versandhdéhe:
Versandlénge:
Versandtiefe:
Versandvolumen:

220-230 V/1 ph/50 Hz
0.1 kw

92043 Btu/h (27 kW)
Erdgas

Erdgas

1/2"

7" WS (17,4 mbar)

11" WS (27,7 mbar)

565 mm
880 mm
130 mm
100 It
120 °C
300 °C
189 kg
1040 mm
1020 mm
1100 mm
117 m3

Kein Abstand an GeraterUckseiten erforderlich, wenn die
Wand aus nicht brennbarem Material ist. Bei Wand aus
brennbarem Material muss ein Mindestwandabstand von

50 mm eingehalten werden.
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