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Elektropizzacfen

Modell MD4 @ MD4TOP © MD6 @ MD6 TOP ©
T Tt 0wl A /11
Arbeitstemperaturen < 60 - 450 60 - 450

ﬁ]ife';kr:;“{;“:rB Tl mm  700x700x 145  670x 685x 145 700 x 1050 x 145 670 x 1035 x 145
Fassungsvermogen 4 Pizzen x 34cm 6 Pizzen x 34cm
Gerdtemafle mm 1000 x 920 x 420 1000 x 1270 x 420
ﬁ;ﬁg:‘i’f’;‘ficbel mm 1000 x 1045 x 420 1000 x 1395 x 420
AnschluBwerte KW 4,8 7.2

Gewicht Kg 80 98 97 122

Preis € 1.566,00 1.796,00 1.845,00 2.115,00
Modell MD44 @ MD44TOP © MD66 @ MD66 TOP ©
R Tt 0wl A /11
Arbeitstemperaturen °C 60 - 450 60 - 450

jackkammer mm  700x700x 145 670x685x 145  700x 1050 x 145 670 x 1035 x 145
Fassungsvermogen 4 + 4 Pizzen x 34cm 6 + 6 Pizzen x 34cm
GerdtemaBe mm 1000 x 920 x 760 1000 x 1270 x 760
ot mm 1000 x 1045 x 760 1000 x 1395 x 760
AnschluBwerte KW 96 14,4

Gewicht Kg 142 178 193 243

Preis € 2.735,00 3.195,00 3.122,00 3.662,00

16 @ Llagerware kurzfristig lieferbar @ ca 10 Tage Lieferzeit
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ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

regelbarer Dampfabzug

Unsere Ofenserie ,MD" ist dank der einzigartigen Spezialdichtung
an den doppelten Glastiren besonders energiesparend.
Zusatzlich sind die Backkammern mit nichttoxischen,
hochisolierenden Materialien ausgekleidet. Durch
das patentierte System der doppelverglasten Tire
ist ein verbrennen durch berihren der GuBBeren
Glasscheibenverkleidung nahezu
unméglich. Die komplette Tire
lGsst sich in wenigen Sekunden
zum reinigen ausbauen.
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Ausfiihrung TOP
Vollschamott

Die Frontblenden sind aus Edelstahl,
das Gehduse aus lackiertem
Stahlblech. Fir die Backflache
verwenden wir hochwertigen
Schamottstein.

Bedienfeld zum Benutzer

Alle Ofen der ,MD” Serie sind

auch in der Ausfihrung TOP erhdiltlich,
bei der die Backkammer komplett mit
Schamottstein ausgekleidet ist.

Sicherheitsthermostate und
Backkammernbeleuchtungen sind
bei diesem Ofenmodell natiirlich Standard.
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Regelbarer Dampfabzug
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100% made in ltaly

Pizzadfen
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