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Elekiropizzaofen stapelbar

Modell M4 M4 TOP M6 M6 TOP M6B M6BTOP M9 M9 TOP
o o o o
TR Voif 400V AC3/N/PE 400V AC3/N/PE 400V AC3/N/PE 400V AC3/N/PE
elzspannung °" 230V AC1/N/PE 230V AC1/N/PE 230V AC1/N/PE 230V AC1/N/PE
Arbeits- e 60 - 450 60 - 450 60 - 450 60 - 450
temperaturen ) ’ ’ ’
E}‘:}Z’;ﬁgg};“:r - 700 x 700 x 145 700 x 1050 x 145 1050 x 700 x 145 1050 x 1050 x 145
Voo 7 670 x 685 x 145 670 x 1035 x 145 1020 x 670 x 145 1020 x 1035 x 145
5::;“;5; 4 Pizzen x 34 cm 6 Pizzen x 34cm 6 Pizzen x 34cm 9 Pizzen x 34cm
geﬁ;ﬂﬁe mm 1000 x 920 x 350 1000 x 1270 x 350 1350 x 920 x 350 1350 x 1270 x 350
ﬁ‘;ﬁg’;’;?iabel mm 1000 x 1045 x 350 1000 x 1395 x 350 1350 x 1045 x 350 1350 x 1395 x 350
AnschluBwerte KW 4,8 7.2 7.2 10,8
Gewicht Kg 73 91 95 120 95 120 116 151
Preis €  1.628,00 1.858,00 1.910,00 2.180,00 2.072,00 2.342,00 2.794,00 3.094,00
Cﬁzon Fokonk € 217900  2.40900 2.50800 277800 2.690,00 2.960,00 3.367,00 3.667,00
Edelstahlhauben 1000 x 9 5 0 5
ks, m x 970 x 70 1000 x 1320 x 70 1350 x 970 x 70 1350 x 1320 x 70
Ef;':'“h'h“”be” e 218,00 257,00 276,00 387,00
fAk(’]Z{;’g"h“”be” mm 1000 x 1070 x 270 1000 x 1270 x 270 1350 x 1000 x 270 1350 x 1270 x 270
lﬁ\rzizs”gs*“’”be” e 785,00 845,00 871,00 902,00
ﬁ‘;}f:”e” mm 1000 x 920 x 1000 1000 x 1270 x 1000 1350 x 1000 x 1000 1350 x 1270 x 1000
frzirsze”'e“ e 2.012,00 2.172,00 2.190,00 2.315,00
14 @ Llagerware kurzfristig lieferbar @ ca 10 Tage Lieferzeit
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ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)

regelbarer Dampfabzug

Unsere Ofenserie ,M" ist so
konzipiert, daf3 sie bis zu
drei Etagen stapelbar und
somit fir jede Gastrono-
miegréfBe anzupassen sind.
Dank der einzigartigen Spezialdichtung an den doppelten Glastiren sind die Ofenmodelle der ,M" Serie beson-
ders energiesparend. Zusatzlich sind die Backkammern mit nichttoxischen, hochisolierenden Materialien ausge-
kleidet. Durch das patentierte System der doppelverglasten Tire ist ein verbrennen durch berGhren der auf3eren
Glasscheibe nahezu unméglich. Die komplette Tire lasst sich in wenigen Sekunden zum reinigen ausbauen. Die
bruchsicheren Glasfronten ermdglichen ein verfolgen des Backvorgangs ohne die Tiren zu ffnen.

Das Gehduse und die optionale Haube sind komplett aus Edelstahl und Gberzeugen durch edle Verarbeitung und
hochwertige Technik. Thermostate und Platinen nur aus europdischer Herstellung garantieren einen stérungsfreien
Betrieb auch bei hochster Beanspruchung.

Alle Ofen der ,M" Serie sind auch in der Ausfihrung TOP erhdltlich, bei der die Backkammer komplett mit Scha-
mottstein ausgekleidet ist.
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M Elektronik

Neu im Programm sind unsere M - Elektronik Ofen, die durch digitale
Anzeigen und verschiedene Backprogramme auch den anspruchvollsten
Pizzabécker Gberzeugen. Auch bei diesem Modell stehen lhnen alle Jetzt auch mit Abzugshaube
Vorteile der ,M” Serie zur Verfigung. und Gadrzelle lieferbar.
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100% made in ltaly
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