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Elektropizzacfen

Modell SB4 © SB6 © SB6B Breit ® SBD44 © SB44 ©
Netzspannung Volt  400Volt AC3/N/PE  400Volt AC3/N/PE  400Volt AC3/N/PE  400Volt AC3/N/PE  400Volt AC3/N/PE
Arbeitstemperaturen °C 60 - 450 60 - 450 60 - 450 60 - 450 60 - 450
ﬁ]‘f;';kg;“{;“:’B Tyl ™M 700x700x 145 700x1050x 145 1050x700x 145 620 x 620 x 145 700 x 700 x 145
Fassungsvermogen 4 Pizzen x 34cm 6 Pizzen x 34cm 6 Pizzen x 34cm 4+ g(l)’(i:zr:en x 4+ gj(i:znfen x
Gerdtemafie mm 1000 x 1010 x 430 1000 x 1360 x 430 1350 x 1010 x 430 900 x 790 x 760 1000 x 1010 x 760
thﬁzgé“e‘?ﬁe mm 1000 x 1080 x 430 1000 x 1430 x 430 1350 x 1080 x 430 900 x 930 x 760 1000 x 1080 x 760
AnschluBwerte KW 4,8 7,2 7.2 8,8 9,6
Gewicht Kg 80 97 105 157 160

Preis € 1.428,00 1.699,00 1.838,00 2.162,00 2.224,00
Modell SBT44 SB66 © SB66B Breit ® SB9 © SB99 @
Netzspannung Volt  400Volt AC3/N/PE  400Volt AC3/N/PE  400Volt AC3/N/PE  400Volt AC3/N/PE  400Volt AC3/N/PE
Arbeitstemperaturen C 60 - 450 60 - 450 60 - 450 60 - 450 60 - 450
ﬁi‘;ﬁkn‘j;”{;”eeg Tyl ™M 860x625x145 700x1050x 145 1050 x700x 145 1050 x 1050 x 145 1050 x 1050 x 145
Fassungsvermégen 2 2 B 6 + 6 Pizzen x 34cm 6 + 6 Pizzen x 34cm 9 Pizzen x 34cm 9 + 9 Pizzen x 34cm

600 x 400 mm

Gerdtemafde mm 1180 x 1020 x 770 1000 x 1360 x 760 1350 x 1010 x 760 1350 x 1360 x 430 1350 x 1360 x 760
Q;’Fg;{g‘fiabel 1180 x 1145 x 770 1000 x 1430 x 760 1350 x 1080 x 760 1350 x 1430 x 430 1350 x 1430 x 760
AnschluBwerte KW 13,2 14,4 14,4 10,8 21,6
Gewicht Kg 189 220 220 121 227

Preis € 2.656,00 2.780,00 2.945,00 2.460,00 4.119,00
18 @ Llagerware kurzfristig lieferbar @ ca 10 Tage Lieferzeit
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ACHTUNG: 2 Jahre Garantie auf alle Modelle (auBer auf die elektronische Steuerplatine)
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SB44 / SBD44 / SB66

Die SB Serie ist robust in seiner Bauweise und ein idealer Pizzaofen fir héchste Beanspruchung.
Die Turen sind aus Edelstahl mit hitzebestandigem Sichtglas und verfigen tber Griffauf-
nahmen rechts und links. Durch 4 getrennte Thermostate sind Ober- und Unterhitze

stufenlos regelbar. Fir die Backfléche verwenden wir hoch-
wertigen Schamottstein. Diese Ofenserie wurde in

jeder marktublichen Gré3e gebaut um jeden

Bedarf zu decken. Eine Entliftung der

Kochdampfe ist durch den eingebau-

ten Kamin gewdhrleistet. Die Back-

kammern sind selbstverstandlich

mit einer Beleuchtung ausge- S
stattet, aus Edelstahl und )
mit Hitzeblech.

Temperaturregelung bis 450°
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Hitzeblech
Neuve geddmpfte Scharniere

e ntornattonal 100% made in ltaly
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Elektropizzacfen

SB6B TOP

Modell SB4 TOP SB6 TOP Breit SB44 TOP SBD44 TOP
NErae g Volt 400Vo|tP?C3/N/ AOOVoltPé\CS/N/ 400Vo|tPé\C3/N/ AOOVOItP?C3/N/ AOOVoltPé\CS/N/
Arbeitstemperaturen @ 60 - 450 60 - 450 60 - 450 60 - 450 60 - 450
ﬁ]‘:]‘;';krg;“é“eeerTxH mm 670 x 685 x 145 670 x 1035 x 145 1020 x 685 x 145 670 x 685 x 145 610 x 615 x 145
Fassungsvermégen 4 Pizzen x 34cm 6 Pizzen x 34cm e -;%jiczr:en 4+ A:lgjicz;en % 4+ ég(i:zn?en %
GerdtemaBe o 1000 x 1010 1000 x 1360 1350 x 1080 1000 x 1010 900 x 790

x 430 x 430 x 430 x 760 x 760
AuBenmafle 1000 x 1080 1000 x 1430 1350 x 1010 1000 x 1080 900 x 930
mit Kabel e x 430 x 430 x 430 x 760 x 760
AnschluBwerte KW 4,8 72 72 9,6 8,8
Gewicht Kg 98 122 130 186 180
Preis = 1.638,00 1.939,00 2.139,00 2.644,00 2.562,00
Modell SB66 TOP SB66B TOP Breit SB9 TOP SB99 TOP
Netzspannung Volt  400Volt AC3/N/PE 400Volt AC3/N/PE 400Volt AC3/N/PE 400Volt AC3/N/PE
Arbeitstemperaturen C 60 - 450 60 - 450 60 - 450 60 - 450
E\‘;‘;’;ﬁg:&e"BXTX g mm  670x1035x 145 1020 x 685 x 145 1020 x 1035 x 145 1020 x 1035 x 145
Fassungsvermogen 6 + 6 Pizzen x 34cm 6 + 6 Pizzen x 34cm 9 Pizzen x 34cm 9 + 9 Pizzen x 34cm
Gerdtemafe mm 1000 x 1360 x 760 1350 x 1010 x 760 1350 x 1360 x 430 1350 x 1360 x 760
Q‘i’tﬁzc:‘g‘e‘l’ﬁe mm 1000 x 1430 x 760 1350 x 1080 x 760 1350 x 1430 x 430 1350 x 1430 x 760
AnschluBwerte KW 14,4 14,4 10,8 21,6
Gewicht Kg 248 250 156 297
Preis € 3.260,00 3.425,00 2.730,00 4.659,00

20 @ Llagerware kurzfristig lieferbar @ ca 10 Tage Lieferzeit
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SB44 / SBD44 / SB66

Die Linie SB wird durch die TOP-Version vervollstandigt und bereichert. Neben der Backoberflache sind auch
die anderen drei Wande sowie die obere Wand mit Schamott verkleidet. Dank der kompletten Schamott-
Verkleidung wird das Backergebnis verbessert, da die Backtemperatur besser gehalten werden kann und der
Verbrauch deutlich reduziert wird.Dieses Modell ist besonders gut fir das Pizzabacken im Backblech geeignet.
Die SB Serie ist robust in seiner Bauweise und ein idealer Pizzaofen fir héchste Beanspruchung.

Die Tiren sind aus Edelstahl mit hitzebesténdigem Sichtglas und verfigen iber Griffauf-

nahmen rechts und links. Durch 4 getrennte Thermostate sind Ober- und Unterhitze

stufenlos regelbar. Fir die Backflache verwenden wir hochwertigen Schamott-
stein. Diese Ofenserie wurde in jeder marktiblichen GréfBe gebaut um

jeden Bedarf zu decken. Eine Entliftung der Kochd@mpfe ist durch

den eingebauten Kamin gewdhrleistet. Die Backkammern sind
selbstversténdlich mit einer Beleuchtung
ausgestattet, aus Edelstahl und

mit Hitzeblech.
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Temperaturregelung bis 450°

Hitzeblech

Neuve geddampfte Scharniere
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